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POUR L’APERO

A partager - idéal pour 2 personnes

CORNET DE NOS MINI CROQUETTES

Parmesan et jambon Ganda

14,9

PLANCHE DE NOS CROQUETTES 38,9
Grana Padano, truffe, chorizo, raclette, emmental
BIERES

MAXIMUS PILS - FUT 25CL 35
LUTGARDE TRIPLE - 7,5% - FUT 25CL 45
Attaque soyeuse et maltée, amertume délicate,

finale épicée et seche marqués par le poivre Kivu
LUTGARDE BLONDE - 6% 3;CL 6
Légerement houblonnée - douce, ample et ronde
LUTGARDE BLANCHE - 6% 33CL 6
Aromatisée au cactus - fruitée et rafraichissante
LUTGARDE IPA - 6,5% 33CL 6
Fruits exotiques - douce et amére - équilibre

entre amertume & agrumes

WATERLOO TRIPLE BLONDE - 8% 33CL 6,5
Biére de caractére avec des saveurs de malt,

de houblon, de fruits et d'épices

WATERLOO DOUBLE DARK - 8% 3;CL 6,5

Arémes de café et de toffee (mélasse et beurre caramélisé)

DUVEL - 8,5% 33CL 6

Saveurs fruitées de houblon et de levure, rondeur maltée

JUPILER SANS ALCOOL 25CL 35

LUTGARDE

SHHH... KEEP IT SECRET! =

Aywiers est une ancienne abbaye ol vécurent, pendant prés de
600 ans, des moniales cisterciennes. En 2017 2 fréres décident
de créer la Lutgarde, la biére de l'abbaye d'Aywiers qui a
accueilli une brasserie pendant plus de 600 ans pour le
commerce et la consommation personnelle des nonnes.

En prenant comme effigie la sainte patronne
des lieux - Sainte Lutgarde

LE "FAIT MAISON"
NOUS SOMMES TRES ATTACHES A LA QUALITE DE NOS PRODUITS, CEST POURQUOI NOUS REALISONS
UN MAXIMUM DE PREPARATIONS DANS NOTRE ATELIER. CELA NOUS PERMET DE PROPOSER DES
RECETTES EXCLUSIVES ET DE NOUS DEMARQUER DES AUTRES.

LE COIN ENFANTS

ALCOOLS

JACK DANIEL'S 95
WILLIAM LAWSON’S 8
JOHNNY WALKER RED 8
CHIVAS 15
JAMESON 10
JOHNNY WALKER BLACK 15
GIN BOMBAY DRY 9
GIN HENDRICK’S 12
ARDUENNA GIN 12,9
GIN BULLDOG 10
VODKA ERISTOFF 8
ERISTOFF RED 8
BACARDI BLANC 8
BACARDI BRUN 8

Soft en accompagnement:

Classique et jus 3
Premium 4
RedBull 4,5

CHEZ NOUS, L’ESPRIT DE FAMILLE EST ROI ! PENDANT QUE LES PARENTS SAVOURENT

LEUR REPAS EN TOUTE SERENITE, LES ENFANTS PEUVENT SAMUSER DANS UN ESPACE

QUI LEUR EST ENTIEREMENT DEDIE, SECURISE ET PLEIN DE FUN.

ET PARCE QUE NOS PETITS GLADIATEURS MERITENT AUSSI DE SE REGALER, NOUS LEUR AVONS
CONCOCTE DES PLATS SPECIALEMENT PENSES POUR EUX !

Nos prix sont exprimés en €

Pain & la demande

APERITIFS

KIR BERGAMOTE Apéritif maison 9
Sirop de Bergamote (variété de citron), vin blanc, glagons
SPRITZ 12
CAVA PUPITRE BRUT “GOLD” 8
KIR VIN BLANC 6,5
MARTINI BLANC OU ROUGE 7
PICON VIN BLANC 8
CAMPARI 7
RICARD 75
PORTO BLANC OU ROUGE 7
PINEAU DES CHARENTES 7
PISANG AMBON 7
PASSOA 7
BATIDA DE COCO 7
MALIBU 7
ARDUENNA GIN 0°gin sans alcool 7
FUNNY PISANG apéritif sans alcool 5
CRODINOQO apéritif sans alcool 6

} &l' . S ; o -
SOFTS

MINUTE MAID 39
Orange, pomme, ananas

COCA COLA, COCA COLA ZERO 37
FANTA 37
SPRITE 37
FUZETEA 37
FUZETEA PECHE 37
ROYAL BLISS TONIC 37
SCHWEPPES TONIC PREMIUM 5
SCHWEPPES TONIC HIBISCUS 5
OASIS 42
REDBULL 5,5
CHAUDFONTAINE 25 CL 32
Plate ou pétillante

CHAUDFONTAINE 50 CL 5,9
Plate, légérement pétillante ou pétillante
CHAUDFONTAINE 1L 8,5

Plate ou pétillante



NOS CROQUETTES

Toutes nos croquettes sont faites maison - prix a la piéece -

PLANCHE DE NOS CROQUETTES 38,9
Grana Padano, truffe, chorizo, raclette, emmental
CHORIZO & MANCHEGO €@ 92
PARMESAN & TRUFFE 8,5
GRANA PADANO 8,2
CREVETTES GRISES DE ZEEBRUGGE 9,9
RACLETTE & VIANDE DE GRISON 9,2
85

EMMENTAL & JAMBON A L'OS

composez votre assortiment

Pain & la demande

ENTREES

MID’'MAXIMUS

DéCOUVI‘CZ unc nouvelle ﬁl(;Ol’l de Pl'OﬁtCI' du midi !

Une sélection courte, efficace et 100 % maison :

* 3 entrées, 3 plats et 3 desserts fixes sur le trimestre

« 1 suggestion qui change chaque semaine

- Des produits frais
- Un service rapide

- Toujours le gout et la générosité Maximus

SALADES

salade, vinaigrette balsamique, pignons de pin, copeaux de parmesan,
tomates séchées, croiitons, roquette, creme balsamique

AU BOEUF 23,9
Ceeur de rumsteak Irlandais grillé

AUX SCAMPIS 23,9
Black Tiger

SUPREME DE VOLAILLE 199

Cuit en basse température

CARPACCIO DE BOEUF CLASSIQUE

Parmesan, roquette, tomates séchées,

169
basilic, huile d'olive, creme balsamique

CARPACCIO DE BOEUF ROSSINI

Huile de truffe roquette, copeaux de foie gras,

19.9

tomates séchées, pignons de pin, créme balsamique

CARPACCIO DE BOEUF MAXIMUS 199
Tomates séchées, roquette, pignons de pin, huile d'olive,
créme balsamique, croquette parmesan/truffe

PIERRADE DE SCAMPIS

ail & romarin, mayonnaise au poivre Baffia

17,9

229

FOIE GRAS DE CANARD AU TORCHON

confit d'oignons, poire et Cognac - toast Brioché

BURGERS

. by 7 . . . n . "
Nos burgers cuits & basse température sont servis avec frites & mayonnaise "maison

SPECIALITE
"BURGERS CROQUETTE"
MAXIMUS 239
Burger de beuf, bacon, croquette Grana Padano,
tomate, salade, mayonnaise moutarde
MONTAGNARD 239

Burger de beuf, croquette raclette, jambon de Pays,

relish de cornichons, salade, mayonnaise poivre noir

POISSONS

BROCHETTE DE SCAMPIS

frites, mayonnaise au poivre Baffia, salade mixte

FILET DE BAR GRILLE

pomme au four, beurre a l'ail salade mixte

23,9

259

CARNIVORE 21,9
Burger de beeuf, effiloché de beeuf, cheddar, salade,
tomate, sauce bacon

DIKKENEK ) 199

Burger de beuf, bacon, cheddar, oignons frits, salade,

relish de cornichons, sauce Dallas

GREEN 17.9
Double burger 100% végétal, relish de tomates, salade,

mayonnaise végane, pomme au four

¥ DEMANDEZ NOTRE CARTE POUR LES ENFANTS




LA CUISSON AU FEU DE BOIS

LA CUISSON AU FEU DE BOIS PROCURE UNE SAVEUR DELICIEUSE ET PARTICULIERE
PERMETTANT AUX PRODUITS D’AVOIR UN GOUT UNIQUE.

CE MODE DE CUISSON CONFERE UNE TEXTURE NOUVELLE AUX ALIMENTS ET TEMOIGNE DES

SAVOIR-FAIRE TECHNIQUES DU CHEF.

AUTRE ASPECT ATTRAYANT DE CE MODE DE CUISSON : LA VUE DU FEU QUI PROCURE UN COTE
AUTHENTIQUE ET CHALEUREUX

VIANDES

Pain & la demande

NOS SPECIALITES MAXIMUS
EPEE MIXED GRILL MAXIMUS

319
Pavé de beeuf, volaille, saucisse chorizo, ’

rumsteak d'agneau, cochon ardennais

PALERON DE BOEUF “BLACK PEARL” 27,9
cuit 60h - goiit intense, tendre et fondant
MAGRET DE CANARD AUX 7 EPICES 279
cuit en basse température
AMERICAIN PREPARE PAR NOS SOINS 212 ENTRECOTE MAXIMUS 249 BROCHETTE DE BOEUE IRLANDAIS 249
Mayonnaise maison, frites 250 gr ceeur de rumsteak irlandais - mariné aux 3 poivres
TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE 229  ENTRECOTE MAXIMUS 329 BROCHETTE D’AGNEAU 259
Coupé au couteau, parmesan, tomates séchées, 350 gr cuit & basse température et mariné a l'ail des ours
roquette, pignons de pin, frites, mayonnaise truffe . .
) COTE A L’OS MAXIMUS 442 BROCHETTE DE VOLAILLE 19.9
PLUMA DE COCHON IBERIQUE 289  levt Cuit a basse température aux épices de poulet réti
mc?rc‘eau situé enfr’e I'épaule et le lomo N PAVE DE BOEUE IRLANDAIS 239
cuit a basse température - tendre, fondant & persillé . .
ceeur de rumsteak irlandais
X i Nos sauces froides maison: 2 X
Nos sauces faites maison: 4 - : Accompagnements: inclus
) ) . Mayonnaise of Iy ]
Maximus (poivre sauvage concassé) M ) . - Baffi Q\/;‘:/,\ Frites
Spicy Maximus (bacon, tomates, piment d'Espelette) ayonnafse poivre ot Baria iz \)“,‘H/ Potatoes de patates douces
. ) Mayonnaise moutarde B T
Fromagere (bleu d’Auvergne, Gorgonzola) ) Croquettes de pommes de terre
. . Mayonnaise truffe <
Paris Porto (champignons, Porto) Pomme au four
5 i Salad
Béarnaise Nos sauces froides: 2 aiade
Beurre Maximus & l'ail 2 E‘e’rchup oV Légumes grillés 59
ayonnaise Vegane Salade mixte en supplément 49
Dallas
Sauce Bacon
DESSERTS GLACES
faits maison ou sélectionnés aupres d'un artisan
- A B 12,9
CREME BRULEE VANILLE BOURBON 89 i b '
Glace vanille & calvados
TRIO DE CREMES BRULEES 9,9
Spéculoos, vanille, pommes & Calvados SLPALCTIATLE 109
' ' Vodka & sorbet citron
99
MOUSSE BAILEYS | ' DAME BLANCHE 99
eringue, chocolat et carame & sa sauce fagon Chokotoff
Créme brilée, douceur chocolat, boule de glace Vanille, Bueno, cookies, capuccino croquant, pistache
BROWNIE AU CHOCOLAT 9.5 BOULE DE SORBET 35
glace vanille Citron, framboise passion
NOS CRUNCHYS: ¢
SPECULOOS 4252 PISTACHE U
Glace spéculoos, glace vanille, caramel, spéculoos, chantilly, fudge Glace pistache, glace vanille, crumble, chantilly, coulis pistache,
brisure de pistaches
BUENO 19

Glace vanille, glace bueno, bueno, crumble, caramel, chantilly
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A LA DECOUVERTE DE JEAN-PAUL FONTAINE - LANGUEDOC & RHONE

Négociant passionné, Jean-Paul Fontaine sublime les terroirs du Languedoc et de la Vallée du Rhéne a travers des cuvées élégantes,

authentiques et accessibles.

Chaque vin est une rencontre entre cépages emblématiques, vignerons talentueux et respect du terroir.

Une belle invitation au voyage et au plaisir.

VINS MAISON

blanc, rosé rouge

VERRE 55
1/4L 99
1/2L 18,5
BOUTEILLE 23,9

BULLES

CAVA PUPITRE BRUT “GOLD” 339

Xarello, Macabeo et Parellada - fruité & frais

CHAMPAGNE MUMM 79
45% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 25% Pinot Meunier - fruits miirs_structure

aromatique complexe et notes fraiches

25
VINS BLANCS &%
LANGUEDOC GRAIN DE BLANC CHATEAU GRAGNOS 255
Viognier - vin riche aux notes florales et fruitées, il allie fraicheur et douceur
LANGUEDOC « LA RESERVE » JPF 289

Chardonnay - ample & élégant aux notes de fruits et damandes,

affiné par un court élevage en fiit

1/2 Bt 235
349

ALSACE PINOT GRIS KUEHN

Pinot gris - arémes de fruits secs, abricot, miel sous-bois et une finale épicée
BOURGOGNE "KIMMERIDGIEN JEAN-MARC BROCARD 39,9
Chardonnay - Issu de vignes plantées sur un terroir calcaire riche en fossiles, ce vin
évoque la minéralité typique de Chablis

CHILI RESERVA "ESTATE SERIES", ERRAZURIZ 299
Sauvignon - melon, papaye, fruits de la passion et agrumes. Bouche vive

et finale élégante

ARGENTINE CHARDONNAY - TORRONTES DOMAINE BOUSQUET 329

Torrontés, Chardonnay - vin croquant aux notes muscatées, florales et minérales

VINS ROSES

LANGUEDOC SAINT-CHINIAN COSMOS CHATEAU GRAGNOS 255
Grenache, Mourvedre, Carignan

Frais & fruité c'est un rosé croquant aux notes d'agrumes, fleurs et fruits rouges

PROVENCE CHATEAU SAINT-HILAIRE 339
Grenache, Syrah, Cinsault

Fruité friand et juteux du verger, d'agrumes et petits fruits rouges

VINS ROUGES

LANGUEDOC & ROUSSILLON

« LES PRINCESSES » JEAN-PAUL FONTAINE 28,9
Syrah, Grenache - Souple et friand, sur des notes de petits fruits des bois
SAINT-CHINIAN LOU DARO CHATEAU GRAGNOS 329

Syrah, Grenache, Carignan - Un rouge aux notes de garrigue et de fruits miirs,

ample et élégant, avec une finale fraiche et délicate

TERRASSES DU LARZAC « AU PIED DU CAUSSE » ]J-P FONTAINE 349

Syrah, Mourveédre, Grenache - Fruité friand, fines épices, fraicheur et longueur

PIC SAINT-LOUP « PICTUS » JEAN-PAUL FONTAINE 389
Syrah, Mourveédre, Grenache - Racé généreux et miir, toujours élégant, un condensé

des qualités du Languedoc

BEAUJOLAIS & BOURGOGNE
BEAUJOLAIS CHIROUBLES DOMAINE REMY PASSOT Frais

Gamay - robe rouge rubis, ses arémes a dominantes florales de violette,

1/2 Bt 20,9
35,9

d'iris, de muguet et de pivoine - vin gourmand
BEAUJOLAIS MORGON DOMAINE REMY PASSOT 389

Gamay - arémes de fruits miirs, vin riche, puissant et charnu

BOURGOGNE COTE D'OR "PRESSONNIER" PHILIPPE LE HARDI 599
Pinot noir - Arémes de griotte, cassis et sous-bois. Rond et expressif, il incarne

parfaitement I'élégance d'un Pinot noir de Bourgogne

RHONE
COTES DU RHONE VILLAGES LAUDUN JEAN-PAUL FONTAINE 27,9

Grenache, Syrah, Mourvedre - Charnu, gourmand et généreux

LIRAC MARION & MANON JEAN-PAUL FONTAINE 359

Grenache, Syrah. Elégant et chaleureux, les fruits sont miirs et les tanins soyeux

BORDEAUX

CHATEAU LA ROSE VIDEAU M. GONET 29,9
Merlot - trés rond et gourmand, en souplesse et légéreté

GRAVES DE VAYRES CHATEAU DURAN BAYLE M. GONET e
Merlot, Cabernet Sauvignon - matiére fondue aux tanins polis et savamment boisés
PESSAC LEOGNAN CHATEAU BACALAN M. GONET 529

Merlot, Cabernet Sauvignon - bouche gourmande et pulpeuse, au fruité mir

et au boisé fondu

HORS FRANCE
ARGENTINE MALBEC BIO DOMAINE BOUSQUET

Malbec - Fruits noirs, épices et notes de chocolat. Bouche souple, fraiche et

1/2 BT 199
329
persistante, aux tanins soyeux.

ITALIE MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0O ANTICA CONTADA 289

Montepulciano - Arémes de fleurs et fruits miirs. Un vin charnu et généreux

ITALIE LA TORRE PRIMITIVO DI MANDURIA, "VIGNA FEDERICO II 35,92

Primitivo - Fruits rouges et noirs miirs, touches toastées et épicées. Vin généreux

AUSTRALIE EVERTON BROWN BROTHERS 349

Shiraz - Fruits noirs, moka et poivre noir au nez. Bouche souple et équilibrée

DEeFICIENTE VINO, DEFICIT OMNE.

Si LE VIN MANQUE, IL MANQUE TOUT



